Zadanie 1 - Pieczywo  CPV:15810000-9

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Minimalny termin przydatności do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto (PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5 x 6)
	Podatek VAT w %
	Cena jedn. brutto (PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN)
(kol. 5 * 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1
	Chleb pszenno-żytni  o wadze 950 g wypiekany z mieszanki mąki pszennej i żytniej, z dodatkiem  innych składników przewidzianych recepturą, bez polepszaczy, opakowany w folię spożywczą ,oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia  
	2 dni
	szt.
	420
	
	
	
	
	

	2
	Bułka kanapkowa 
o wadze 60-100 g wypiekana z pszennej mąki graham, płatków żytnich, drożdży, różnego rodzaju ziaren przewidzianych recepturą oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 
	2 dni
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	3
	Chałka drożdżowa:  o wadze 500g wypiekany z mąki pszennej , z dodatkiem drożdży, z posypką
	2 dni
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	4
	Chleb ziarnisty o wadze 500 g,  posypany ziarnem, krojony, pieczywo mieszane, z mąki żytniej i pszennej, na kwasie, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, opakowany w folię oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 
	2 dni
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	5 
	Chleb tostowy o wadze 500g ,pszenny ,zapakowany w folię oznakowanie powinno zawierać nazwę producenta  adres,  nazwę  produktu,  masę  netto, datę -termin przydatności do spożycia , 

	2 dni
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	6
	Rogalik o wadze 80-100g  wyroby otrzymane z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru, innych surowców, spulchnione drożdżami
	1 dzień
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	7
	Drożdżówka o wadze 80-100g  wyroby otrzymane z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru, innych surowców, spulchnione drożdżami
	1 dzień
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	8
	Groszek ptysiowy o wadze 500-1000g, wyrób otrzymywany z ciasta parzonego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru, innych surowców)

	7 dni
	kg
	15
	
	
	
	
	

	
	
	
	Ogółem netto/VAT/brutto
(w PLN)
	
	
	




Potwierdzam, 
że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z późn. zm.)

                                                                           ………..………..…..........................   (imię i nazwisko Oferenta lub osoby upoważnionej 
                                                                                                                                            do składania oświadczeń woli w imieniu Oferenta, stosowna pieczęć)





Zadanie 2 	- Mięso, drób i wędliny  CPV:15100000-9

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Minimalny termin przydatności do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto (PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5 x 6)
	Podatek VAT w %
	Cena jedn. brutto (PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN)
(kol. 5 * 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1
	Filet  z piersi indyka, świeży kl.1,  mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	min. 72 godz.
	kg
	80
	
	
	
	
	

	2
	Filet z piersi kurczaka, świeży  kl.1, mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	min. 72 godz.
	kg
	800
	
	
	
	
	

	3
	Kiełbasa śląska, kiełbasa aleksandryjska lub
kiełbasa zwyczajna    wędlina średnio rozdrobniona, może być podsuszana
	min. 72 godz
	kg
	50
	
	
	
	
	

	4
	Kości drobiowe, kulinarne, świeże korpusy pozbawione mięśni, ze skórą 

	min. 72 godz
	kg
	250
	
	
	
	
	

	5
	Podudzia z kurczaka  świeże, udka z kurczaka,



	min. 72 godz
	kg
	200
	
	
	
	
	

	6
	Parówki wieprzowe z cielęciną wyrób o zawartości mięsa cielęcego  nie mniej niż 25%, homogenizowany, parzony, wygląd ogólny i powierzchnia – batony w osłonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich); konsystencja – dość ścisła, elastyczna, soczysta po podgrzaniu
	min. 72 godz.
	kg
	50
	
	
	
	
	

	 7
	Parówki wieprzowe z szynki 82007:1996 wyrób o zawartości mięsa wieprzowego  nie mniej niż 90%, homogenizowany, parzony, wygląd ogólny i powierzchnia – batony w osłonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich) lub sztucznych powierzchni osłonki; wygląd na przekroju – barwa mięsa: jasnoróżowa; konsystencja – dość ścisła, elastyczna, soczysta po podgrzaniu
	min. 72 godz
	kg
	80
	
	
	
	
	

	8
	Schab wieprzowy bez kości  kl.1,   część zasadnicza wieprzowiny -odcięta od półtuszy z odcinka piersiowo-lędźwiowego w liniach; barwa ciemnoróżowa, zapach- swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, 

	min. 72 godz
	kg
	250
	
	
	
	
	

	9
	Szynka wiejska  smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna, barwa- charakterystyczna dla danego asortymentu, 

	min. 72 godz
	kg
	60
	
	
	
	
	

	10
	Szynka wieprzowa bez kości, kat.1,  surowa część zasadnicza wieprzowiny-odcięta z tylnej półtuszy bez nogi i golonki,
 
	min. 72 godz
	kg
	320
	
	
	
	
	

	11
	Karkówka wieprzowa b/k bez kości, kat.1,  surowa część zasadnicza wieprzowiny
	min. 72 godz
	kg
	320
	
	
	
	
	

	12
	Szynka z indyka- wędzona smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna
	min. 72 godz
	kg
	35
	
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa drobiowa, wędliny kanapkowe
wędlina średnio rozdrobniona ,parzona
	min. 72 godz
	kg
	155
	
	
	
	
	

	14
	Udka z kurczaka, świeże  noga bez kości grzbietowej
	min. 72 godz
	kg
	80
	
	
	
	
	

	15
	Boczek wędzony  surowy
	min. 72 godz
	kg
	20
	
	
	
	
	

	16
	Słonina  surowa
	min. 72 godz
	kg
	      5
	
	
	
	
	

	17
	Smalec  
	min. 72 godz
	kg
	10
	
	
	
	
	

	
	
	
	Ogółem netto/VAT/brutto
(w PLN)
	
	
	









Potwierdzam, 
że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z późn. zm.)

                                                                           ………..………..…..........................   (imię i nazwisko Oferenta lub osoby upoważnionej 
                                                                                                                                            do składania oświadczeń woli w imieniu Oferenta, stosowna pieczęć)





ZADANIE 3 - Wyroby mleczarskie, nabiał i jaja CPV:15500000-3




	Lp.
	Nazwa artykułu
	Minimalny termin
przydatności
do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
(PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5 x 6)
	Podatek VAT w %

	Cena jedn. Brutto
(PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN)
(kol. 5 * 9)
	Zaoferowane artykuły
(nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Jaja kurze zgodne z klasą I A każde jajko musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszczone są jajka nieoznakowane, zbite lub popękane, opakowanie powinno zawierać: -nazwę lub numer producenta oraz adres, -klasę jakości, -kategorię wagową, -liczbę jaj w opakowaniu, -datę pakowania; towar musi spełniać normy techniczne i jakościowe jakie wynikają z obowiązujących przepisów polskiego prawa dla produktów żywnościowych
	minimum 3 tygodnie od daty dostawy
	szt.
	3800
	
	
	
	
	
	

	2
	Jogurt owocowy 
bez dodatku żelatyny wieprzowej i cukru, naturalnie słodzony,  różne smaki, opakowanie jednostkowe 110 - 150 g,  
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt.
	4500
	
	
	
	
	
	

	3
	Jogurt naturalny  bez dodatków substancji smakowych homogenizowany, kremowy opakowanie jednostkowe  400-500 ml
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	4
	Jogurt grecki bez dodatków substancji smakowych homogenizowany, kremowy, opakowanie jednostkowe 400- 500 ml, 
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	5
	Kefir CPV opakowania 400-500ml
	Do 5 dni od daty dostawy
	szt
	400
	
	
	
	
	
	

	6
	Masło extra  
nie solone w kostkach o zawartości tłuszczu min. 82%,  kostka o gramaturze od 200 do 250 g, 
	do 30 dni liczony od dnia dostawy
	szt.
	750
	
	
	
	
	
	

	7
	Mleko spożywcze 3,2% lub 2% tłuszczu 
Mleko normalizowane, pasteryzowane,  zawartość białka 3 %, opakowanie bezpośrednie: karton, butelka, folia, 1000 ml
	5 dni od daty pasteryzacji
	l
	900
	
	
	
	
	
	

	8
	Ser żółty pełnotłusty, krojony w opakowaniach 0,5 – 1,0 kg
	do 90 dni od daty produkcji
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	9
	Śmietana 30% CPV opakowanie karton 0,5l
	Do 30 dni od daty dostawy
	szt
	90
	
	
	
	
	
	

	10
	Serek Almette pełnotłusty,  konsystencja jednolita, w opakowaniach 0,1 kg
	Do 30 dni od daty dostawy
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	11
	Śmietana 18%,30%homogenizowana, opakowanie jednostkowe  500 ml 
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt
	390
	
	
	
	
	
	

	12
	Twaróg półtłusty mielony smak :czysty, łagodny,: bez obcych zapachów, konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie ,opak.1 kg
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt
	150
	
	
	
	
	
	

	13
	Śmietana zakwaszana  18%,homogenizowana, opakowanie jednostkowe  500 ml, 
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt
	230
	
	
	
	
	
	

	14
	Twaróg półtłusty łagodny ,bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	14
	Kefir  18%, opakowanie jednostkowe  500 ml – 1000 ml
	min. 2 tygodnie liczony od dnia dostawy
	szt
	400
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Ogółem netto/VAT/ brutto 
(w PLN)
	
	
	
	
	



Potwierdzam, 
że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z późn.zm.)

                                                                           ………..………..…..........................   (imię i nazwisko Oferenta lub osoby upoważnionej 
                                                                                                                                            do składania oświadczeń woli w imieniu Oferenta, stosowna pieczęć)




  ZADANIE 4 - Ryby i mrożonki CPV:15220000-6,CPV:15331170-9

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Termin przydatności do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto (PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5x6)
	Podatek VAT w %
	Cena jedn. brutto
(PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN) (kol. 5*9)
	Zaoferowane artykuły  (nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1.
	Bukiet warzyw wieloskładnikowy
bukiet jarzyn mrożonych: wiosenny, zupa zimowa, wiosenna, jesienna, barwa typowa dla poszczególnych warzyw, bez obcych posmaków, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	2.
	Fasola szparagowa zielona lub żołta cięta, I kat., odcinki strąków z obciętymi końcami,, sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak2,5kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	3.
	Mieszanka kompotowa  mieszanka wieloskładnikowa, barwa typowa dla poszczególnych owoców, bez obcych posmaków, owoce sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	4.
	Paluszki rybne panierowane, mrożone, z fileta, nie mielone (ryba min 85%) bez ości, łusek i skóry, opakowanie 6-10 kg netto
	minimum
3 m-ce
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	5.
	Sola,miruna,dorsz -  filet 
filet, mrożony, bez skóry, najlepszej jakości, glazura max. 20 %, opakowanie 5-10 kg netto

	minimum
3 m-ce
	kg
	700
	
	
	
	
	
	

	6.
	Truskawka mrożona owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, bez szypułek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie 2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	7.
	Włoszczyzna trójskładnikowa mieszanka wieloskładnikowa, skład: 100% warzywa w różnych proporcjach, barwa typowa dla poszczególnych warzyw, bez obcych posmaków, warzywa sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie 2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	8
	Kalafior różyczki I kat., sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak.2,5 kg

	minimum
3 m-ce
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	9.
	Malina mrożona owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, bez szypułek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie 2,5 kg

	minimum
3 m-ce
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	10.
	Marchew z groszkiem marchew 60%, groszek 40%, warzywa I kat., sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak 2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	11.
	Marchew Mini jednolite odmianowo w partii, , bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie,  opakowanie 2,5 kg

	minimum
3 m-ce
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	12.
	Brokuł mrożony różyczki I kat., sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak.2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	13.
	Pierogi z jagodami, pierogi z truskawkami sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak.2,5 kg

	minimum
3 m-ce
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	14
	Pierogi z mięsem sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak.2,5 kg

	minimum
3 m-ce
	kg
	250
	
	
	
	
	
	

	15
	Szpinak brykiet, krojony brykiety nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione, opak.2,5 kg
	minimum
3 m-ce
	kg
	25
	
	
	
	
	
	

	
	



	
	
	Ogółem netto/VAT/ brutto
(w PLN)
	
	
	
	

	




Potwierdzam, 
że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z późn.zm.)



………..………..….............................................
(imię i nazwisko Oferenta lub osoby upoważnionej 
do składania oświadczeń woli w imieniu Oferenta, 
stosowna pieczęć) 




ZADANIE 5  - Różne art. Spożywcze CPV:15800000-6
	            - Koncentraty i oleje CPV:15331427-6,CPV:15411210-7
		   - Makarony CPV:15800000-6

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Minimalny termin
przydatności
do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto
(PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5 x 6)
	Podatek VAT w %

	Cena jedn. Brutto
(PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN)
(kol. 5 * 9)
	Zaoferowane artykuły
(nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Bazylia przyprawa, korzenno - balsamiczny zapach i lekko kwaskowy, chłodząco - orzeźwiający smak, opakowania jednostkowe 0,2kg 
	12 m-cy
	szt
	24
	
	
	
	
	
	

	2
	Bułka tarta opakowanie 0,5 kg, wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy-producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę-termin produkcji i przydatności do spożycia, warunki przechowywania
	1 m-c
	kg
	130
	
	
	
	
	
	

	3
	Budyń różne smaki, skład: cukier, skrobia ziemniaczana, aromat, barwniki
	12 m-cy
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	4
	Biszkopty suche  bez dodatku i substancji konserwujących, smaki, herbatniki
	90 dni
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	5
	Chrzan tarty  produkt spożywczy otrzymany ze świeżych, pozbawionych skórki tartych korzeni chrzanu, kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru, struktura – przetarta masa z zawartością drobnych fragmentów korzeni chrzanu, smak i zapach – charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekący, kwaśnosłodki, zawartość soli kuchennej nie więcej niż – 2,0 %, barwa biała lub biało kremowa,  opakowania słoiki o pojemności 200 ml
	12 m-cy
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	6
	Cukier biały kryształ opakowanie jednostkowe – torebki papierowe 1 kg
	12 m-cy
	kg
	600
	
	
	
	
	
	

	7
	Cynamon mielony opakowania jednostkowe 20 g
	12 m-cy
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	8
	Czosnek suszony granulowany suszony czosnek 100%, smak ostry, kolor jasnokremowy, konsystencja sypka, zapach swoisty dla czosnku, opakowania jednostkowe 20 g- 1000g
	12 m-cy
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	9
	Dżem owocowy dżem niskosłodzony z kawałkami owoców, 100 % owoców, tylko naturalne składniki, substancja żelująca-pektyny różne smaki , opakowania szklane 280 g
	12 m-cy
	szt
	180
	
	
	
	
	
	

	10
	Herbata zwykła expresowa  czarna, wyraźnie wyczuwalny smak herbaty, po zaparzeniu kolor ciemnobrązowy, bez obcych zapachów,  op.100g
	12 m-cy
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	11
	Kakao naturalne, holenderskie ,,ekstra” ciemne opakowanie jednostkowe 200 g
	12 m-cy
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	12
	Kasza gryczana   cała, po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać, w opakowaniach o masie 1 kg,
	12 m-cy
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	13
	Kasza jaglana   średnia, po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać, w opakowaniach o masie 5 kg,
	12 m-cy
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	14
	Kasza jęczmienna średnia,  perłowa mazurska, po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać, w opakowaniach o masie 1 kg,
	12 m-cy
	kg
	130
	
	
	
	
	
	

	15
	Kasza manna   opakowania jednostkowe do 1kg
	12 m-cy
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	16
	Kawa zbożowa    skład: jęczmień, żyto, cykoria, burak cukrowy, prażone zboża-72%, opakowania jednostkowe 200g
	12 m-cy
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	17
	Kisiel  różne smaki, koncentrat soku owocowego, bez sztucznych barwników
	12 m-cy
	szt
	120
	
	
	
	
	
	

	18
	Kwasek cytrynowy,  opakowania jednostkowe 20g
	12 m-cy
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	19
	Liść laurowy  bez obcych zapachów, opakowania jednostkowe 20 g
	12 m-cy
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	20
	Majeranek  aromatyczny, gorzki 
smak, opakowania jednostkowe 20 g

	12 m-cy
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	21
	Mąka pszenna luksusowa typ 500, opakowania jednostkowe 1 kg, torebki papierowe 
	12 m-cy
	kg
	250
	
	
	
	
	
	

	22
	Mąka ziemniaczana, opakowania jednostkowe 1kg

	12 m-cy
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	23
	Oliwa z oliwek   z pierwszego toczenia, Opakowania jednostkowe – butelki szklane o pojemności od 0,5l do 1l
	12 m-cy
	l
	5
	
	
	
	
	
	

	24
	Oregano  , wysuszone liście i kwiatostany rośliny, opakowania jednostkowe  20 g
	12 m-cy
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	25
	Papryka w proszku łagodna opakowania jednostkowe  50 g - 800 g

	12 m-cy
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	26
	Pieprz naturalny mielony 
, opakowania jednostkowe  50 g

	12 m-cy
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	27
	Pieprz ziołowy opakowania jednostkowe  proszę podać wielkość opakowania 20-50 g ) 

	12 m-cy
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	28
	Sól spożywcza  niskosodowa
	12 m-cy
	kg
	120
	
	
	
	
	
	

	29
	Płatki kukurydziane produkt otrzymany z ziaren kukurydzy,  opakowania 1000g
	12 m-cy
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	30
	Przyprawa mix suszonych warzyw skład .:, suszone warzywa- (w tym: marchew, pasternak, cebula, seler, natka pietruszki),  opakowanie jednostkowe 250g -500g.
	12 m-cy
	szt
	5
	
	
	
	
	
	

	44
	Sok owocowy   sok 100% owocowy witaminizowany, różne smaki, opakowanie jednostkowe-butelka plastikowa,kartonik 300 ml
	12 m-cy
	szt
	1200
	
	
	
	
	
	

	45
	Musli  różne rodzaje, skład: Płatki owsiane pełnoziarniste, suszone owoce, orzechy,  opakowanie jednostkowe 350 g
	12 m-cy
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	46
	Miód pszczeli naturalny wielokwiatowy   w opakowaniu – słoik 1400g,lub mniejszy 
	12 m-cy
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	47
	Wielozbożowe kulki o smaku czekoladowym    skład: różne rodzaje mąk(pszenna pełnoziarnista, ryżowa, kukurydziana) min. 70%, cukier, kakao min. 6%,  opakowanie jednostkowe 500 g
	12 m-cy
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	48
	Naturalna woda źródlana niegazowana 1,5l  o zawartości od 220 do 530 mg składników mineralnych w 1 litrze
	12 m-cy
	sz
	100
	
	
	
	
	
	

	49
	Budynie   opakowania jednostkowe 20g
	12 m-cy
	sz
	40
	
	
	
	
	
	

	50
	Ananas plastry w syropie opakowania jednostkowe 400g
	12 m-cy
	sz
	30
	
	
	
	
	
	

	51
	Brzoskwinia połówki w syropie   opakowania jednostkowe 830g
	12 m-cy
	sz
	30
	
	
	
	
	
	

	52
	Barszcz czerwony, zakwas   koncentrat, w butelce 250 ml
	3 m-ce
	szt
	24
	
	
	
	
	
	

	53
	Koncentrat pomidorowy, opak.1 kg netto
	minimum
3 m-ce
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	54
	Pulpa pomidorowa, opak.2,5 kg netto
	minimum
3 m-ce
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	55
	Olej rzepakowy, opak.1 kg netto
	minimum
3 m-ce
	szt
	400
	
	
	
	
	
	

	56
	Makaron różne rodzaje (drobne) po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać,  bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe  400- 500g
( nitki, gwiazdki, literki, kolanka)

	12 m-cy
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	57
	Makarony, po ugotowaniu konsystencja stała nie powinien się sklejać,  bez dodatków i ulepszaczy, opakowania jednostkowe. 400g -500g
( świderki, penne, łazanki, spaghetti)

	minimum
3 m-ce
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Ogółem netto/VAT/ brutto 
(w PLN)
	
	
	
	
	






Potwierdzam, 
że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z późn.zm.)

                                                                           ………..………..…..........................   (imię i nazwisko Oferenta lub osoby upoważnionej 
                                                                                                                                            do składania oświadczeń woli w imieniu Oferenta, stosowna pieczęć)


Zadanie 6 – Warzywa, owoce i podobne produkty  CPV:15300000-1
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Minimalny termin przydatności do spożycia
	j.m.
	Przewidywana ilość
	Cena jedn. netto (PLN)
	Wartość netto
(PLN)
(kol. 5 x 6)
	Podatek VAT w %
	Cena jedn. brutto (PLN)
(kol.6+kol.6*kol.8)
	Wartość brutto
(PLN)
(kol. 5 * 9)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10


	1
	Banan świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych 
	min. 3 dni
	kg
	    700             
	
	
	
	
	

	2
	Brzoskwinia, świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych 
	min. 3 dni
	kg
	50
	
	
	
	
	

	3
	Buraki ćwikłowe 
świeże, bez liści, zdrowe, czyste, suche, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	    200
	
	
	
	
	

	4
	Cebula zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	150
	
	
	
	
	

	5
	Cytryna, świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, średnica 63-83 mm
	min. 3 dni
	kg
	80
	
	
	
	
	

	6
	Czosnek świeży - główki zdrowy, czysty, suchy, o dobrym smaku, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	szt
	80
	
	
	
	
	

	7
	Fasola Jaś, suszona, ziarna zbliżone do odmiany piękny, duży Jaś w całości, jednorodne odmiany, zdrowe, czyste bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 30 dni
	kg
	100
	
	
	
	
	

	8
	Groch łuskany suszony, ziarna  w całości, jednorodne odmiany, zdrowe, czyste, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.
	min. 30 dni
	kg
	80
	
	
	
	
	

	9
	Jabłko deserowe, jadalne słodko winne, soczyste, zdrowe, czyste, nienadmarznięte, jednoodmianowe, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	900
	
	
	
	
	

	10
	Kalafior  cały, bez liści, świeży, zdrowy, czysty, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych 
	min. 3 dni
	kg
	20
	
	
	
	
	

	11
	Kapusta głowiasta biała zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	150
	
	
	
	
	

	12
	Kapusta kiszona, o dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięta, 
	min. 30 dni
	kg
	120
	
	
	
	
	

	13
	Kapusta pekińska zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	szt
	150
	
	
	
	
	

	14
	Koperek świeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach 
	min. 3 dni
	szt
	200
	
	
	
	
	

	15
	Mandarynka świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
	min. 3 dni
	kg
	200
	
	
	
	
	

	16
	Marchew bez naci, świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
	min. 3 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	17
	Natka pietruszki 
świeża, czysta, zdrowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	min. 3 dni
	szt
	200
	
	
	
	
	

	18
	Nektarynka  świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,
	min. 3 dni
	kg
	50
	
	
	
	
	

	19
	Ogórek kiszony 
o dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięty, 
	min. 30 dni
	kg
	250
	
	
	
	
	

	20
	Ogórek świeży, zielony, 
świeży, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	    300
	
	
	
	
	

	21
	Papryka świeża, czerwona , świeża, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	60
	
	
	
	
	

	22
	Pieczarki, zdrowe, czyste, świeże, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	30
	
	
	
	
	

	23
	Pomarańcze świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięte,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, 
	min. 3 dni
	kg
	     30
	
	
	
	
	

	24
	Pomidor świeży, zdrowy, czysty, suchy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	    100
	
	
	
	
	

	25
	Rzodkiewka świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	min. 3 dni
	szt
	100
	
	
	
	
	

	26
	Sałata zielona,  świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	szt
	350
	
	
	
	
	

	27
	Por czysty, zdrowy, świeży, suchy, bez  korzeni i śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	szt
	     60
	
	
	
	
	

	28
	Szczypiorekświeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	min. 3 dni
	szt
	     50
	
	
	
	
	

	29
	Ziemniaki (jadalne) zdrowe,  czyste, suche,  jednoodmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, . 
	min. 3 dni
	kg
	3500
	
	
	
	
	

	30
	Winogrono białe   świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez pestek, nienadmarznięte,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych 
	min. 3 dni
	kg
	    20
	
	
	
	
	

	31
	Winogrono różowe świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez pestek, nienadmarznięte,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	     20
	
	
	
	
	

	32
	Arbuz, dojrzały, słodki, świeży, bez śladów uszkodzeń mechanicznych
	min. 3 dni
	kg
	     30
	
	
	
	
	

	33
	Truskawka świeża w sezonie, czysta, świeża, słodka, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, gat. I 
	min. 3 dni
	kg
	     30
	
	
	
	
	

	
	
	
	Ogółem netto/VAT/brutto
(w PLN)
	
	
	




Potwierdzam, 
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